VORSPEISEN

Focaccia
mit Limetten Aioli sowie marinierten grinen und schwarzen Oliven

Antipasti
mediterranes, gegrilltes und eingelegtes Gemuse mit Barlauch Pesto

Datteln im Speckmantel mit Paprika Dip

Calamari - Unser Blu Klassiker
gebacken und pikant gewurzt nach hauseigener Rezeptur und Limetten Aioli

Insalata
kleiner gemischter Rucola-Salat mit Wildkrautern, Kirschtomaten, roten Zwiebeln, Parmesan
und kraftigem Balsamico-Dressing

+ Garnelen
+ Rinderfilet Streifen
+ Wagyu Tagliata

Panzanella
Italienischer Tomaten-Brotsalat mit Kirschtomaten, Focaccia-Croutons, roten Zwiebeln und
Barlauch

Tonnato Vitello - mal andersherum
mit kurzgebratenem Thunfisch, Limettenfilets, Mini-Kapern, Sardellen und Kalbsfleischsol3e

Geflammtes Carpaccio
vom Original Wagyu Rind (der Klasse A4) mit karamellisierten Kernen, Friséesalat
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PASTA

Conchiglioni

gefullt mit Ricotta, getrockneten Tomaten, Babyspinat auf fruchtiger Tomatensauce

Gnocchi
dazu 12 Stunden gegartes Ochsenschwanzragout mit gebratenen Buchenpilzen und einem

Eigelb

Capellini

dunne Pastafaden mit Miesmuscheln, Garnelen und Meeresfrichten der Saison

Fettuccine
mit einer weil3en Truffelbutter-Veloute, gehobeltem Triffel und Fruhlingslauch

Strozzapretti
selbst gedrehte Bauernnudeln in einer Hummer - Garnelen - Sof3e, Linsen und Kirschtomaten
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EIN WENIG MEE(H)R....

3 Austern | Zitrone | Schalotten Vinaigrette | dazu ein Glas 0,11 Taittinger Champagner

HAUPTGANG

Barlauch - Risotto
gekocht mit Mascarpone, Rucola und Salz-Zitronen, dazu wahlweise Iberico-Backchen

Ganze Dorade
im Ganzen gegrillt und ausgelost, mit mediterranem Gemuse, Rosmarinkartoffeln und Pesto

Tagliata (ca. 200g)
Entrecote gegrillt, aufgeschnitten auf Rucola, Kirschtomaten, Pinienkernen und einer
Balsamico Portwein Reduktion

Simmentaler Rinderfilet (ca. 200g)

mit cremiger Polenta, gegrillter Aubergine und wirziger Mole
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DESSERT

Tortino
lauwarmes Schokokuchlein mit flissigem Kern und marinierten Heidelbeeren

Dulce de Leche
sulle Milchcreme auf Rhabarber - Ragout - Yoghurt

Zabaglione - italienische Weincremé
mit Grand Marnier marinierten Orangen, Feigen und gehackten Pistazien

Parmesan und weiterer Kase
dazu Fruchtsenf, Trauben, karamellisierte Nusse und Brot

DIGESTIV EMPFEHLUNGEN

Espresso Martini
Henessy V-S-O-P Privilge Cognac 2cl
Grappa Nonino Risvera 8 Jahre 2cl

Verschiedene Obstbrande aus der Region vom ,, Guggenbichler “
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